Uthallig marin livsmedelsproduktion

Marina livsmedel ar standigt i fokus. Vi har arbetat
med bade forskning och uppdrag inom detta
omrade i snart tio ar. Fallstudier har gjorts av
svenskt torsk- och havskraftfiske samt av
kanadensiskt laxfiske samt odling av lax i Kanada.
De svenska studierna har visat att sjalva fisket
dominerar miljopaverkan jamfort med
produktionskedjan pa land, bade vad galler
energiforbrukning och fiskets specifika
miljoeffekter som bottenpaverkan och bifdngst.

Bestandssituationen och fiskemetoden avgor en
stor del av miljopaverkan av fisket. Att fiska
bestand i daligt skick krdver mycket resurser i form
av fossila branslen, pdverkad havsbotten och
bifangster som kastas dverbord. | vara studier har vi
visat att LCA &r ett anvandbart verktyg for att
jdmfora fisken och planerade eller genomférda
forandringar i en produktionskedja ur miljosynpunkt
och kan bidra till att utforma en mer uthallig
produktion i framtiden.

Vi kan till exempel:

e Jamfdra marina produkter fran fiske eller vattenbruk med avseende pa miljopaverkan som till
exempel klimatpaverkan, 6vergddning med flera miljoeffekter

e Kvantifiera miljopaverkan av marina produkter 1angs hela produktionskedjan och identifiera var i
livscykeln mest miljopaverkan sker

e Jamfora miljopaverkan av existerande produktion av fisk och skaldjur med planerade fordndringar

e Jamfdra miljoeffekterna av olika typer av anvandning efter landning/skord

e Gora LCAer av fisk- och skaldjursprodukter med inkluderande av de fiske-specifika
miljoeffekterna havsbottenpaverkan och bifangster

e Forenkla miljdinformation om fisk och skaldjur till s.k képguider fér inkdpare av fisk och skaldjur
eller konsumenter

e Utforma foredrag eller utbildningar inom omradet efter dnskemal
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